
Gâteaux chocolat patate douce 

 

Ingrédients Ustensiles  

600 g   

          patate douce 

150g de chocolat 

100 g de  

125 g de sucre roux             

 

3 

 100 g  

1 cuilléré  

 

10cl  

 
 1 pincée de  

 

 1 fouet 

 1 mixeur 

1 saladier  

                   1 moule à cake 

          1 cuillère en bois 

 

Déroulement :  

 

1 - Eplucher les patates douces et les faire cuire. Laisser 

refroidir. MIXER- les en purée. 

 

 

 

 

 

 

2- Faites fondre le beurre et le chocolat au bain-marie, ou au 

micro-onde

 

http://boutique.marmiton.org/page/patisserie-1/article/set-de-fouets-magiques
http://boutique.marmiton.org/page/patisserie-1/article/set-de-fouets-magiques
http://boutique.marmiton.org/page/accessoires/article/rape
http://boutique.marmiton.org/page/accessoires/article/rape
http://boutique.marmiton.org/patisserie/moules-cakes
http://boutique.marmiton.org/patisserie/moules-cakes
http://boutique.marmiton.org/page/patisserie-1/article/set-de-fouets-magiques


 

 

 
 

 

la préparation. 



 
 


